Horizont szelet

Hozzavalok:

Tészta 1.
200g Mester kelt tészta liszt

e 100g porcukor
e 50g zsir
o ltojas
e 2 ev0 kanal kakad
e 1-2 evokanal tej/ ha sziikséges /
e cCsipet s
Tészta 2.
e 6 evOkanal Mester kelt tészta liszt
® 06tojas

e 6 evOkanal kristalycukor

Krém:
e 3pupos evOkanal Mester vanilia puding
e 500ml tej
e 200g vaj
e 200g porcukor

Diszitéshez:
e porcukor

Elkeészitése:

Az 1. -es tészta hozzavaloibol egy jol gylrhato tésztat készitiink, két részre osztjuk és tepsi
méretlire nyujtjuk, siitd papirral bélelt tepsibe tessziik 180C-ra eldmelegitett siitdben készre
stitjiik. A piskotat a szokott modon elkészitjiik.

A tejben megf6zziik a vanilia pudingot, kihiitjiik, a vajat habosra keverjiik a porcukorral, majd
a kihiitott pudinggal 6sszedolgozzuk. A kakaos lapra elkenjiik a krém felét, majd rahelyezziik
a piskoéta lapot, majd a krém masik felét rakenjiik a piskotara, majd rahelyezziik a kakads
lapot, talalasig hiitészekrényben tartjuk, tetejére porcukrot szérhatunk.



